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(Ml Egitim Miidiirligine)

GENELGE
2007 /...33...

fgi  : a) 1739 sayah Milli E@itim Temel Kanunu,
b) 3797 savih MEB. Teskilit ve Gérevleri Hakkinda Kanun.
¢) MEB Okul Aile Birligi Yoneimeligi.
$)5179 sayili Gadalarm Uretimi, Titketimi ve Denctlenmesine Dair Kanun Hikmiinde Karamamenin
Degigtirilerek Kabulii Hakkinda Kanun
)22.03.2006 tarih ve SDB.0.31.06.00/0792-2006/25 sayili genelge.

Bakanliimiza bagh Srgiin ve yaygn efitim kurumlarmda Srenim gbren yaklasik 18.000.000 tZrenci
ve kursiyerin bllylik bir kisms; bilhassa beslenme ile ilgili baz ihtiyaglarnmi, bu okul ve kurumlarin bilnyesinde
faalivet pisteren kantin, kafilerva, biife, cay ccai vb. verlerden karsilamakiadirlar. Baz bulasies hastahklar ile
gida zehirlenmelerinin kaynagin bilylik Slgide, mida glivenligi kurallarina uyulmadan fretilen, satisa veya
titketime sunulan gida maddelerinin teskil ewifi, stz konusu yerlerden bilingsizce alinan Griinlerin velersiz ve
dengesiz beslenme ile sigmanhia (obezite) neden oldugu bilinmekiedir.

Oprenci ve kursiyerlerimizin giivenli ve saglikh beslenme bilinci kazanmalarma katki sa@lamak,
olabileeek gida zehirlenmelers, bulagicr hastaliklar, yetersiz ve dengesiz beslenmeye bagh hastaliklar ile
sismanhifs Gnlemek amaciyla, 8frenci ve kursiyerlerimiz ile c¢alisanlann, mda giivenligi  konusunda
bilgilendirilmeleri gerckmekiedir. Bakanh@imza ba@il &rglin ve yaygm egitim kurumlannm (Ozel Sfretim
kerumian dahil) bilnyesinde faalivet gosteren kantin, kafeterva, biife, ¢ay ocagi vb. yerlerin asafsda belirtilen
geda glivenligi ile teknik wve hijyvenik sartlan tagimalr ve ilgi {(¢) kanun hitktmleri gercevesinde denctimlert
saf lanmalidir.

KANTIN, KAFETERY A, BUFE, CAY OCAGI, VB. YERLERIN TASIMASI GEREKEN, GIDA
GUVENLIGI VE HIJYEN SARTLARI

A-GENEL KIURALLAR

1. Satisi vapilan mdalarin tiketimi igin kantin dniinde uvgun, hijyenik ve glivenilir bir tilketim alam
olmahdir,

2, Havalandinma ve baca dilzeni her 1ird kokuyu Snleyecck sekilde yapilmali, ortamin aydmlanmas ve
1isinmasi veterli ve saglikh olmalidar.

3. Kantinlerde: (izeri mermer, paslanmaz gelik veya benzeri malzeme ile kaph tezgih olmaly, igilebilir
nitelikte sofuk ve sicak su tesisat bulunmali, bulagik yikama lavabosu olmal, ayn bir el yikama lavabosu
bulunmali ve burada ¢l yikama amagh Saghk Bakanlifindan izinli dezenfektanh sivi el sabunu ile kign haviu
bulunduralmahdir.

4. Tezgih ve lavabonun bulundugy verdeki duvar (dolap kisumian harig) en az 2 motre yilkseklige kadar
agik renkli fayans, mermer veya benzeri kolay temizlenebilir malzeme ile, zemin mermer, seramik, karo vb, su
gegirmez malzeme ile kaph olmalidir. Zemin ve tavan bakiml (kiniksiz, catlaksiz vb.} ve gBzle gorellir sekilde
temiz olmaly, reminde kirli sularin ve yivecek kinnnlannin kolay tahliyesini saflayan bir gider bulunmalidur,
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5, Tuvaletler kantinlerdeki gida Gretim, sans ve tilketim yapilan yerlerden uygun uzakhklarda bulunmaly,
tuvaletler dogrudan satis veya tilketim yerlerine agilmamalidar.

6. Cop ve her tiirlii attklann konulacag yeterli sayida ve bliviiklokte, afzi kapal, paslanmaz metal veyva
plastik malzemeden yapilms, silindirik, kolay yikanabilir, ayak pedalll ¢dp kutusu bulundurulmali ve ¢ip
kutulanna ayrica ¢ip torbasi geginlmelidir,

7. Saghk BakanhiZimn ilgili mevzuatina gbre hagere ve kemirgenlere karsi gerekli Snlemler almmalichr,

8. Yizeyin, arag ve gereglerin temizligi amaciyvla deterjan yaminda dezenfektanlar da kullaniimals, deterjan
ve dezenfekianlar ilgili mevzuat uyarmea Saghk Bakanhfndan izinli olmabdar,

9. Temizlikte miimkiinse tek kullammhk temizlik bezleri tercih edilmeli, miimkin olmadigi duruimlarda
kullanilan bezler temiz olmal ve rutin araliklarla dezenfeksivonu vapilmaldir,

10. Kullanilan ve satiga sunulan gida maddelerinin ilgili mevzuat uyarinca Tarnm ve Kiy Igleri
Bakanhfndan firetim/ithalat izinleri olmalidir,

1. Kirlenmis, kokusmus, nitelikleri ve goriinlimil bozulmus, bombaj vapmus, kurtly, kifli ve son
kullanim tarihi geemis gida maddeleri kesinlikle tilketime (satisa) sunulmamalidir,

12. Gidalarin ambalajsiz ve agikia sans yapimamal, ambalajl gidalarin ambalajp virtllons, Kinlmis,
paslanmig olmamalidir. Ambalajli ve sofuk ortamda saklanmas: gercken gidalarin (slit, ayran, vofurt vb.)
muhafazasi igin bir buzdolabr bulunmahdir.

13. Kantinlerde ¢if et ve iriinleri higbir gekilde bulundurulmamali ve bu lidinler kantinlerde pigirilerck
satiga sunulmamalidir. Hazir veva van hazir halde islenmis et ve et iiriinleri ise sofuk zincir kirlmadan uvgun
sartlarda muhafaza edilmelidir, Bu firiinlerin Tarim ve Kiy Isleri Bakanhndan firetim veya ithalat izni
olmal, etiketinde firetim ve son kullanim tarihi bulunmalidir. Isilarak servise sunulacak bu firlinlerin servisi
sirasinda miimkiinse garnitlir olarak salata verilmelidir.

14. Cig olarak servis edilecek clan gdalar (salata, meyve vb) bol su ile iyice yikanarak hazirlanmal,
hazirlandiktan sonra Gzeri Tarim ve Kiy Isleri Bakanb@ndan diretim veya ithalat izni olan streg-film gibi
ambalaj malzemeleri ile kapatilarak servise kadar buzdolabinda muhafaza edilmeli ve sebizeler ile et Oriinlerinin
hazirlanacafi ekipmanlar (bigak, tezgih, dograma tahtas: vb) ayn olmalidir,

15. Okul kantinlerinin hijyen denetimi, satin alinan friinlerin liretim izinlerinin kontrolil ve firetim
verindeki denetimi Tanim ve Koy Isleri Bakanli@s'nin yetkili kildig) kurum ve kisilerce yapilmahdir.,

16. Tarim ve Ky Isleri Bakanhg, Saghk Bakanhi ile Bakanhgimzin konu ile ilgili bilim adamlari,
akademisyen ve uzmanlardan olugan kemisyonun 22/03/2007 tarihli Snerileri geregi; dengesiz beslenmeye ve
sismanhga (OBEZITE) sebep olabilecefi igin, enerjisi yiiksck ancak besin deferi disiik olan enerji
igeeckleri, gazhi,kolah,, aromal igecekler ile kizartmalar (patates Kizartmas: gibi) ve cipslerin satigimin
cavdirilmas: ve Tarm ve Kiy Igleri Bakanhir'ndan fivetim veya ithalat izni bulunan siit, ayran, vojurt,
meyve suyn, s¢hze suyu, taze sikilmig meyve suyu, sebze suvu ve tane ile meyve ve sebze satisinn
dzendirilmesi ile ilgili olarak okul kantin sizlesmesine birer madde eklencceldir,
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17. Yetersiz ve dengesiz beslenmeye neden olabilecek gida maddelerinin tiiketimini Gzendirici her tirli
reklim, promosyon ve tamtym amagh afis, poster, brosir vb, kullaniimamalidir. Reklim, promosyon ve tanitim
amagh afi, poster, brogiir vb. dgrencilerin saghkl beslenmelerini olumlu yénde etkilevecek nitelikte olmasina
dzen ghsterilmeli ve bu konuda okul y8netimden izin alinmig olmalidar,

18. El ile temas etme zorunlulufu olan gida maddelerinin satg ve servisi uygun malzeme ve alet/donamm
ile yapiimal, haziwrlama ve ambalajsiz Grlinferin  servisi siasinda mutlaka tek kullanimiik  eldiven
kullanilmalidir. Temizlik swasinda kullamlan eldivenler hazirlama we servis simasinda  kesinlikle
kullanilmamalidir. Satis ve servis sirasinda ambalaj amagh gazete kifidi kullamlmamali, uygun gida ambalaji
kullaniimalidir,

19. Gida maddeleri ve gida ile temas eden madde ve malzemeler, temizlik malzemeleriyle ayn yerde
bulundurulmamaly, kirtasive malzemeleri ile gida maddeleri ayn bilimlerde satisa sunulmahidir,

20. Gida maddeleri ile temas eden malzemeler uygun malzemelerden (cam, paslanmaz gelik v.b.) yapilmis
olmal, dizenli olarak temizlenmeli ve bakimlan yapilmalidar,

21. Satiza sunulan gida maddeleri uygun muhafaza kosullarinda (sicaklik, nem vb.) saklanmali; pigmis
déner, pizza v.b. sicak servis yapilacak gedalar 65 °C lizerindeki sicakliklarda servis edilmeli, oda sicaklifinda 2
saatten fazla bekletilmemelidir. Sit, vofurt, ayran, puding v.b. gidalarin son kullanma tarihleri de giiz Gniinde
bulundurularak 5 °C ve alundaki sicakhklarda wve uygun kosullarda bekletilmelidir. Kantine almacak
dondurulmus driinler -18 °C’de iken teslim alinmali ve son kullanma tarihine kadar -18 °C’de saklanmalidir.

11. Servise sunulan gidalann tilketimi igin tercihen tek knllammbhk arag-geregler (bardak, tabak, catal,
kagik v.b.) kullanilmaladar.

13. Kantinlerde hi¢bir sekilde yagda kizartma yapiimamahidir,

24, Kantinin gbrliniir bir yerinde uvgulanan fiyai tarifesi rahathkla okunabilecek bir sekilde
bulundurulmalidir.

25, Cocuklar ve gengler igin satis yasak olan (alkol, tiitiln ve tiitin mamulleri) Orinlerin dogrudan veya
dolayh bir sekilde satilmasinin Snlenmesi igin gerekli tedbirler alinmahidar.

26. Ofrenciler seyyar saticilardan yiyecek satin almamalari konusunda uyariimali ve okul dnlerinde yivecek
satilmasini Snleyici tedbirler alinmalidir,

27. llkyardim malzemeleri eksiksiz bulundurulmalidir.
B. CALISANLARLA ILGILI KURALLAR

1. Saghk ve gida mevzuati yGnlinden, ¢calisanlann yerine getirmesi gercken hususlar { tiberkilloz taramast,
portdr muayenesi v.b.) ilgili mevzuat hilklimleri cergevesinde aksatilmadan ylritilmelidir,

2. Cahisanlarin tirmaklan kisa kesilmis ve temiz olmaly, ellerinde agik yara ve kesik bulunmamaly, efer var
ise su gegirmez bandaj ile iyice kapanlmaly, is kiyafetleri temiz olmali, firetim ve servis asamalaninda eldiven,
maske ve bone kullanmali ve bunun gibi kisisel hijyen kurallarina uymasi saglanmalidir.

3. Calisanlar yaka karti tagimalidir,

4. Personele ait soyunma dolabi elmalidir.
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17, Yetersiz ve dengesiz beslenmeye neden olabilecek gida maddelerinin tiketimini Szendirici her tarki
reklim, promosyon ve tamtim amagh afis, poster, broglir vb. kullanilmamahdir. Reklim, promosyon ve tamitim
amagh afis, poster, brogilr vb. Sgrencilerin saghkh beslenmelerini olumlu yénde etkileyecek nitelikte olmasmna
Gzen gisterilmeli ve bu konuda okul yonetimden izin alinmig olmalidir,

18. El ile temas etme zorunlulugu olan mida maddelerinin satis ve servisi uygun malzeme ve alet/donamm
ile yapilmaly, hazirlama ve ambalajsiz Oriinlerin  servizi sirasinda mutlaka tek  kullanimhik  eldiven
kullanilmalidhe, Temizlik swasinda  kullamlan  eldivenler hazidama ve servis sirasinda  kesinlikle
kullanmilmamalidir. Satis ve servis sirasinda ambalaj amagh gazete kigidr kullamlmamali, uygun gida ambalaji
kullaniimalidir.

19. Gida maddeleri ve gida ile temas eden madde ve malzemeler, temizlik malzemeleriyle aym yerde
bulundurulmamaly, kirtasiye malzemeleri ile gida maddeleri ayn béliimlerde satisa sunulmalidr,

20. Gida maddeleri ile temas eden malzemeler uygun malzemelerden (cam, paslanmaz gelik v.b.) yapilmg
olmaly, diizenli olarak temizlenmeli ve bakimlan yapilmalidr,

21. Satisa sunulan gida maddeleri vygun muhafaza kosullannda (sicakhk, nem vb.) saklanmali; pigmiz
diiner, pizza v.b. sicak servis yapilacak gidalar 65 *C dizerindeki sicakliklarda servis edilmeli, oda sicakiiginda 2
saatten fazla bekletilmemelidir. Siit, yoguri, ayran, puding v.b. gidalanin son kullanma tarihleri de gbz Gniinde
bulundurularak 5 °C we altundaki sicakhklarda ve uygun kogullarda bekletilmelidir, Kantine alinacak
dondurulmus iirinler -18 °C*de iken teslim alinmah ve son kullanma tarihine kadar -18 “C"de saklanmalidir,

21, Servise sunulan gidalarm tiiketimi igin tercihen tek kullammbk arag-geregler (bardak, tabak, gatal,
kagik v.b.) kullanilmalidir.

23, Kantinlerde higbir sekilde yagda kizartma yapiimamahdir,

24, Kantinin gbriniir bir yerinde uygulanan fivat tarifesi rahathikla okunabilecek bir sekilde
bulundurulmalidir,

25, Cocuklar ve gengler igin sabs yasak olan (alkol, titiin ve tiitin mamulleri) Griinlerin dogrudan veya
dolayl bir sekilde satilmasmin Snlenmesi igin gerekli tedbirler alinmalidir.

26, Ogrenciler sevvar saticilardan viyecek satin almamalan konusunda uyariimalh ve okul &nlerinde yiyecek
satilmasim dnleyici tedbirler alinmalidir,

27. likyardim malzemeleri eksiksiz bulundurulmalidir.
B. CALISANLARLA ILGILI KURALLAR

1. Saghk ve gida mevzuat ydndnden, calisanlann yerine getirmesi gereken hususlar ( tiiberkiiloz taramasi,
portir muayenesi v.b.) ilgili mevzuat hitklimleri cergevesinde aksatilmadan yiirGtiimelidir.

2. Cahsanlann tirnaklan kisa kesilmis ve temiz olmaly, ellerinde agik yara ve kesik bulunmamaly, efier var
ise su gegirmez bandaj ile ivice kapanlmal, is Kivafetleri temiz olmal, retim ve servis asamalannda eldiven,
maske ve bone kullanmali ve bunun gibi kisisel hijyen kurallanna uymas: saglanmahidir,

3. Calisanlar vaka karts tasymaliudir.

4. Personele ait soyunma dolabi elmalidr,
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C. DIGER HUSUSLAR

L. Okullarin biinyesinde faaliyet gésteren kantinlerin; gida denetimi, Tanim [1ilge Midirlikleri tarafindan
yetkilendirilen kigi ve kurumlarca yapilir, kantinlerin genel denetimi ise okul midiirinin kendisi veya
gorevlendirecedi bir mildir yardimeis: bagkanlifinda kurulacak bir komisyon tarafindan ayda en az bir kez
“0Oknl Kantini Denetim Formu"na uygun olarak denetlenmelidir. Bu komisyon dgrenim wil basinda
tgretmenler kurulu  toplantisinda  segilmelidir,  Komisyon; midir, middr basyardimcist veya midir
vardimeisinin baskanhfinda terciben saglik bilgisibivoloji Bfretmeni, okul aile birliginden bir yetkili,
dgrencilerin oylanyla segilen okul meclisi baskam veya yardimesindan olustorulmalidir, Acil duremlarda
geregi igin Tarim 11/ llge Midarliklerinin gida denetgileri kontrol ve denetim igin davet edilmelidir,

1. Yukanda belirlenen gida giivenligi ve hijyenik sartlarla ilgili eksiklikler var ise, okul ve kurum
yineticileri; [Vllge Tanm Midirlikleriyle isbirligi yaparak, okul ve kurumlarimin biinyesinde faalivet gisteren
kantinlerde bunlanin en kisa siirede giderilmesini ve stirekli takibinin yapilmasim saglamalidirlar,

3. Yaplan uyanlara rafmen; ilgili mevzuatlara wygun calismadifn gerek okul bilnyesinde kurulan
komisyon-gerekse denetime yetkili makamlarca tespiti halinde; yOkiimlolklerini yerine getirmeyen kantin
igletmecilerinin, insan saghiZim tehlikeye attiklan gerekgesiyle sozlesmelerinin feshi yoluna gidilecek ve ilgi (5)
kanun hitkiimleri geregince haklarninda yasal iglem uvgulanacakur,

4. Aynica Valiliginiz sorumlulugunda ilgili kvrum ve kuruluslarla iletisime gegilerek; 1l Hifmssihha
Kurulunda, okullar ve benzeri yerlerde Ggrencilerin saflifinm korunmasi amaciyla kantinlerle ilgili gereken
kararlann alinmas: saglanacaktr.

5. 22.03.2006 tarih ve 2006/25 sayih ilgi (d) genelge yiirirliikten kaldinlmstir,

o~

Bilgilerinizi ve geregini Snemle rica ederim.

. Dr, Hiiseyvin CELIK
Milli Egitim Bakan

EK: 1= Okul Kantini Denetim Formu

DAGITIM:
Gerefri : Bilgi
B Plam [-A Plam

2-8aplik Bakanlif
3-Tanm ve Koy Isteri Bakanlig
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OKUL KANTINI DENETIM FORMU

Ek:1

--..,_-;1 e

A, mexm:m Amg_—ﬁmr R e Tl

| Uygun Degil |

1, Zemin, tavan ve duvarlann temiz ve bak:m‘.t olm

2, Zeminde kirli sularm, yiyecek kentilarmin kolay tahliyesini saglayan gider
b lunmasi

1.* Havalandirma ve baca dizeninin, her tirld kokuyu onlevecek sekilde olmas:

| 4. Onanun aydinlanmasinin ve smmasmin veterli ve saglikh olmas

| 5. Gudalanin hazirlandigy calisma tezgihlanmn mermer, paslanmaz celik veya benzeri
malzemeden vapiimis almasi

6. Gulatarin hazirlandif galisma tezgahlarinmn, dograma fahtalarimn ve difier arag-
gerecin temiz olmasi

malzemelerin paslanmaz gelikien yapilmig olmasi, dizenli ofarak temizlenmesi ve
| bakimlarinn vapilmas

7. Tost makinesi, bigak, spatula gibi araglanin ve gidalar ile temas eden diger |

| 8. lgilebilir nitelikie sofuk ve sicak su tesisatinin bulunmasi

9. *Bulasik yvikama lavabosunun almas

10, *Ambalajsiz mda satep varsa (tost, sandvig, simit vb) ayn bir el yikama
lavabosenun bulunmas: ve burada el wikama amagh dezenfektanh sivi el sabunu ile
_kagit havlunun bulunmas

11, Tezgih ve lavebonun bulundefu yerdeki duvarn en az 2 metre yOkseklie kadar
acik renkli fayans, mermer veya benzeri kolay temizlenebilir malzeme ile kaph olmas:

12, Tuvaletlerin kantinlerdeki gida dretim, satig ve tiketim yapilan yerlerden uypun
uzaklikia bulunmas

| 13. Clip ve her wirld auklanin konulacad yeterli sayida ve blyoklikie, agz kapali
paslanmaz metal veya plastik malzemeden yapilomg, silindirik, kolay yikanabilir, ayak
pedallt ¢op kutusu olmas) ve chp kutusunun igerisindes ¢op torbas) bulunmas:

14. llgili mevaust gerefince hasere ve kemirgenlere karst gerekli Onlemlerin alinmig
olmasi

15, Temizlik amagh kullamlan bezlerin  temiz olmasi wve rutin arahklarla
dezenfeksivonunun saflanmas) (milmkinse tek kullammik temizlik bezlerinin tercihi
dnerilmekiedir)

| 16. *Satigt vapilan gidalann tiketimi igin kantin Sninde wygun, hijyvenik ve givenilir bir
titketim akanimin nlmlsl

B, Gida Hijyeni T e o p T

17, Gida ile I-cmus oda:n tezpah w—’vm dograma whtalan, mg w: gmﬂ;l:nn
temizliginde uygun dezenfektanlt maddelerin kullamilmasi, kullzmlan deterjan ve
dezenfektaniarm ilgili mevzuat uyannca Saglik Bakanligmdan izinliruhsath olmas:

18, Kullanilan ve satiga sunelan tim gida maddelerinin iigili mevzuat uyarmea Tarim ve
Koy isleri Bakanlifmdan Gretim veya ithalat izinli olmas:,

19, Son kullamm taribi gegmis gida maddelerinin tiketime sunuimamas:, kirlenmis,
kokusmus, nitelikleri ve girindmi bozulmus, bombaj yapmig, kunlu ve kifli
olmamass

20. Grdalarin ambalajsiz ve agikia satigimin yapilmamasi, sates ve servis sirasinda gazete
kagidi kullamilmamasi, uygun gida ambalaji kollamimas: ambalajh gida maddesinin
ambalgjimn virtilans, Kirilmas, paslanmis olmamasi

21, Ambalajli ve sopuk ortamda saklanmas: pereken gidalenin (sif, ayran, vogurt vb)
miuhafazas: igin bir buadolabt bulunmasi

22, Cig et ve drlinlerinin hichir sekilde bulundurulmamas,

23, Hazr ve vart hazr islenmis et ve et Oriinferinin (kirmuz ve beyaz etten imal edilmig
domer, kofte, nugget, snitzel, hamburger kiftesi, tavuk burger, sucuk vb) Tanm ve
Koyigleri Bakanhfndan dretim veya ithalat jzni almg, etiketinde Uretim ve son
kullamm tarihi bulunmus olmas: ve uygun kogullarda ve sicaklikia muhafaza ediliyor
olmasi,

24, Cig olarak servis edilecek olan gidalann (salata, meyve wvb) bel su ile iyice
yikanarak hazrlanmast, haziclandikian sonra Gzeri streg-film ile kapaularak servise
kadar buzdolabimda muhafaen edilmesi

* fn fikiimier sadece ambalaili g fhiskavi, UHT si, kraker vb,) satige yapan verler icin zorunfn degildir,
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25, Satw ;raplllynr i5e snbw:hr ile et E.Irl'lnll:ﬁnm ha:n‘lananagl ¢ktprnanlann {Iw;'-ak T

do tahtas) vb) avri olmasi

26. Enerji icecekleri, kizartmalar (patates kizartmasi vb.), cipsler, gazh ipecekler,
aromaly igecekler ve kolah igeceklerin satisimn yapilmamas:, sOL, ayran, yogurt, meyve
suyu, sebze suyuy, taze sikilmig meyve ve sebee suyu, tane ile meyve ve sebze satiginm
vapilmas,

27. Yetersiz ve dengesiz beslenmeye neden olabilecek gida maddelerinin titketimini
Szendirici her tirld reklam, promosyon ve maim amagh afig, poster, broglr vb.
bulunmamasi

28, El ile temas etme zorunlulugu olan gida maddelerinin satiy ve servisinin uygun
malzeme ve alet’donanim ile yapilmasi, hazirlama ve ambalajsiz drllnlerin servisi
sirasinda tek kullammhk eldiven kullaniimas:

29, Gudalar ile temas eden madde ve malzemelerin, temizlik malzemeleriyle aym yerde
bulundurulmarnas:

30, Satga sunulan gida maddelerinin uygun kosullarda (Sicakbk, nem vb.) saklanmas;
diner, pizza vb swcak servis yvapilacak gidalann 65 °C" Qzerindeki sicakliklarda
bekletilmesi; oda sicakhifinda 2 saarten fazla bekletilmemesi, sit, yogurt, ayran, puding
vb mdalarin 5 °C ve alundaki sicakhklarda uyvgun kosullarda bekletilmesi, kullaniliyor
ise dondurulmus Ortinlerin = 18 C “de iken teslim alinmasi ve son kullanma tarihine
kadar - 18 C de saklanmasi

31, Servise sunulan gidalann tiketim igin tek kullammbik arsc-gereclerin (bardak, gatal,
inbak. kasik vs) kullamimasi , II:b1.1 amr;. Ve gcw;h:nn :ck:mr kul[nmlmamas:

c_pwmﬁﬂ . _ R A e S T

32, Kantinde ¢alisan p:rmrm:lm sag] tk ’r:m'nt.leru e pur:ur n‘:uaymel:rmm almm

33. Portir muayenelerinin ilgili mevauat gergevesinde zamaninda yapiliyor olmasi

34, Personelin kantinde ¢cahsmayy engelleyvecek hastahifinin olmamas:

35, Cahganlanin trnaklarimin kisa Kesilmis ve lemiz olmasy, sakalsiz  olunmasi, ellerde
apikia yvara ve kesi bulunmamasi, efer var ise su gegirmez bandaj ile ivice kapatilmig
olmasi

36. 15 kayafetlerinin bulunmas:

37. Iy knyafetlerinin temiz ve vedekli bulunmas

38. Personelin tiim hizmet asamalarinda eldiven, maske ve bone kullanmas:

39, Persenelin soyunma dolabmim olmas

40. Kantin pcrsonel'l'n[n ;mka kam bu[lmmasn
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Ik yardim mnlzcmn: dulahmm u1mm ilk yardim malzemelerinin eksiksiz
hulunrrmm

42, Tiip gaz kullamyor ise emnivetinin bulunmas

43, Yangmn sdndiriictintin hulunmm

EDigerKamiar. o0

44, Kantinin gbrilniir bir yverinde Lt}rg,u.]nmn fivat |ar|ﬁ=s: hJ]unmast

43, llgili mevazuan ile gocuklar ve gengler icin satig) yasak olan (enerji igecekleri, alkol,
tiltin ve titin mamulleri) Grinlerin sabsimn olmamas:

F. Gﬁrﬂlgﬂﬂiﬁsr'ﬂkﬂmﬁﬂqr?liﬁ'ﬂpbﬂ& e L 2 b e b e
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Tarihi Unvany/imzas Unvany/imzas: Unvanvimzas:






